MUZEUM Il WOJNY SWIATOWEJ W GDANSKU
OGELASZA NAJEM LOKALI GASTRONOMICZNYCH

Regulamin konkursu ofert na wybér operatora gastronomii na terenie
Muzeum Il Wojny Swiatowej przy Placu Bartoszewskiego 1 w Gdansku
z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalno$ci gastronomicznej w postaci
RESTAURACJI

WYNAJMUJACY:

Muzeum Il Wojny Swiatowej w Gdansku, Plac Bartoszewskiego 1, 80-862 Gdansk, Tel 58 323-75-
20,faks: 58 323-75-30, strona internetowa: www.muzeum1939.pl

PRZEDMIOT NAJMU:

1.

Celem konkursu jest wytonienie najlepszego (zgodnie z przyjetymi kryteriami) operatora
gastronomii, ktéry w proponowanym lokalu poprowadzi dziatalno$¢ gastronomiczng w postaci
Restauracji wraz z kawiarnig
Przedmiotem konkursu jest najem pomieszczen o powierzchni:

a) Dwupoziomowa sala (Restauracja oraz kawiarnia) wraz z zapleczem ok. 565,42 m?

z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalno$ci gastronomiczne;.

Usytuowanie:

Powierzchnia przeznaczona na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej zlokalizowana jest w
budynku gtéwnym Muzeum Il Wojny Swiatowej. Budynek gtéwny peni funkcje obiektu
uzytecznosci publicznej z przeznaczeniem na aktywnosci o charakterze wydarzen kulturalnych
oraz wydarzen komercyjnych typu konferencje, szkolenia, spotkania biznesowe. Znajdujg sie w
nim segment muzealno ekspozycyjny, hotelowy, administracyjny oraz pomocniczy.

Sala restauracyjna znajduje sie na poziomie +4. Jego integralng czescig jest kawiarnia
widokowa na poziomie +5. Oba poziomy skomunikowane sg 2 windami oraz schodami. Na
poziomie restauracji (+4) znajduje sie zaplecze restauracji, rozdzielnia kelnerska, winda
gastronomiczna, kuchnia, magazyny, chtodnia/mroznia, sanitariaty dla gosci, pomieszczenia
socjalne dla pracownikow.

Na poziomie kawiarni widokowej (+5) znajduje sie zaplecze baru, widna gastronomiczna oraz
pomieszczenie biurowe Muzeum, ktére wytgczone jest z powierzchni najmu.

Gtéwne wejscie do budynku znajduje sie na poziomie -1. W strefie wejsciowej jest winda
panoramiczna fgczgca poziom wejscia z poziomami uzytkowymi restauraciji.

Teren potozony jest w obszarze dzielnicy Centrum, w sgsiedztwie gtéwnych zabytkéw Gdanska
takich jakich Stare Miasto z Fontanng Neptuna, Dilugie Pobrzeze z Zurawiem, Stocznia
Gdanska i wiele innych.

Budynek skomunikowany jest z pozostalymi czesciami miasta za pomocg transportu
publicznego oraz posiada parking podziemny ze 140 miejscami, daje to w efekcie tatwy dostep
na teren Muzeum ze strony ul. Watowej i ul. Stara Stocznia oraz umozliwia korzystanie z oferty
Restauracji bardzo szerokiej grupie odbiorcow. Jednocze$nie kompleks muzealny, w ktorym
mieéci sie Restauracja, moze bezpiecznie pomieséci¢ okoto 700 oséb.

Szacuje sie, ze Muzeum odwiedzi w 2017 roku ponad 400 tysiecy zwiedzajacych.
Szczegotowe plany techniczne przedmiotu najmu stanowig zatgcznik do regulaminu.

Lokal wyposazony jest w instalacje: elektryczng, teletechniczng, tryskaczowa, wodno-
kanalizacyjna, zimnej i cieptej wody, wentylacyjna, sygnalizacji pozaru, agregaty chtodnicze,
chtodzenia powietrza obiegowego (klimakonwektory). Cze$¢ pomieszczen zaplecza
Restauracji oraz Kawiarni posiada instalacje c.o. w postaci ogrzewania podiogowego
pozostate pomieszczenia ogrzewane sg powietrzem wentylacyjnym. Z wentylacja wspotpracujg
okapy kuchenne wyciggowe.

UWAGA: budynek nie posiada zadnych instalacji gazowych.

Wyposazenie lokalu: Restauracja oraz kawiarnia wyposazone sg w meble ruchome.
Doposazenie tych przestrzeni jest mozliwe wytacznie w porozumieniu i za pisemng zgodg z
Muzeum.

\ N
" il L baleg

@an i o

\ N\
\)\p\
\



W proponowanym rozwigzaniu doposazenia czy tez dekoracji przedmiotu najmu Najemca
zobowigzany jest uwzgledni¢ szereg zaleznosci: funkcjonalnych, estetycznych, kolorystycznych
i materiatowych.

Projekt umeblowania zawarty zostat w szczegoétowym opisie przedmiotu najmu, ktory stanowi
zatgcznik nr 4 do niniejszego ogtoszenia.

Stan techniczny: budynek nowy, na gwarancji, sprawny technicznie, w petni funkcjonalny,
posiadajgcy aktualne przeglady i dopuszczenia techniczno-budowlane. Dostosowany dla oséb
niepetnosprawnych.

llos¢ oso6b: Wynajmujacy informuje, ze szacowana liczba osob odwiedzajacych budynek
Muzeum w roku 2017 wyniesie ponad 400 tys

Termin otwarcia lokalu gastronomicznego: nie p6zniej niz 01.02.2018

lll. PRZEZNACZENIE LOKALU:

1.

Dopuszcza sie wynajem lokalu tylko na ustugi restauracyjne z obstugg kelnerska. Poprzez
ustugi restauracyjne nalezy rozumie¢ przygotowywanie positkébw na miejscu oraz obstuge
cateringu. Najemca moze organizowa¢ w najmowanym budynku imprezy o charakterze
zamknietym.

Restauracja bedzie posiadata w swojej ofercie napoje alkoholowe, pod warunkiem uzyskania
przez najemce stosownych zezwolen na sprzedaz alkoholu.

Restauracja bedzie czynna od poniedziatku do niedzieli w godzinach 12:00-23:00.
Wynajmujacy zezwala na prowadzenie dziatalnosci rowniez, poza ww. godzinami natomiast
kazda dziatalno$¢ poza godzinami 12:00 -23:00 musi by¢ zgloszona co najmniej z 3dniowym
wyprzedzeniem.

Wynajmujgcy dopuszcza przerwe w dziatalnosci w dniach bedacych dniami ustawowo wolnymi
od pracy.

Wszelkie koszta zwigzane z dodatkowg ochrong podczas organizowanych wydarzen poza
godzinami otwarcia restauracji pokrywa Wynajmujacy.

Wynajmujagcy ma prawo do organizacji wydarzen wiasnych o charakterze kulturalnym,
naukowym, dydaktycznym i komercyjnym oraz innych wydarzen, ktérych charakter nie narusza
dobrego imienia oraz wizerunku Muzeum i nie ktoci sie z jego misjg i charakterem.

IV. OKRES NAJMU:

Umowa najmu zostanie zawarta na okres 4 lat od daty podpisania umowy najmu.
Termin uruchomienia dziatalnosci gastronomicznej w lokalu powinien nastgpi¢ nie po6zniej niz
01.02.2018

V. WARUNKI NAJMU:

1.

Najemca przed ztozeniem oferty ma obowigzek dokonania ogledzin powierzchni do wynajmu
wraz z wykonaniem pomiaréw z natury w celu poprawnego zaplanowania wyposazenia
zaplecza restauracji oraz kawiarni. Ogledziny winny obejmowac strefe dostaw (istniejgce
ograniczenia tonazowe i wysokosciowe) na potrzeby prowadzenia dziatalnosci przez Najemce.
Ogledziny sg mozliwe do dokonania w godzinach otwarcia Muzeum Il Wojny Swiatowej w
Gdansku.

Najemca przed rozpoczeciem dziatalnosci handlowej w lokalu uzyska wilasnym kosztem i
staraniem wszystkie niezbedne zgody i pozwolenia wynikajgce z obowigzujgcych przepisow (w
tym m.in. Inspekcji Sanitarnej oraz Strazy Pozarnej), umozliwiajgce prowadzenie dziatalnosci
bedacej przedmiotem konkursu.

Dokumenty te Najemca przedtozy Wynajmujgcemu najp6zniej na 2 dni przed dniem
rozpoczecia dziatalnosci w lokalu, o ktérym mowa w pkt V.

Najemca dostosuje technologie kuchni do istniejacej instalacji wentylacji mechanicznej w
szczegolnosci z uwzglednieniem zyskoéw ciepta oraz pary wodne;j.

Najemca niezwlocznie po przekazaniu lokalu, lecz przed rozpoczeciem dziatalnosci
gastronomicznej, dokona we wiasnym imieniu i na wiasny rachunek zakupu i montazu
wyposazenia zaplecza restauracji zgodnie z wtasnym projektem przedstawionym w ramach
konkursu, uwzgledniajgc ewentualne uwagi i polecenia zmian Wynajmujgcego, bez prawa
dochodzenia w zwigzku z uwzglednieniem przedmiotowych uwag i polecenn zmian
jakichkolwiek roszczen wobec Wynajmujacego. Wyposazenie musi by¢ dostosowane do
warunkow technicznych opisanych w dokumentacji zatgczonej do regulaminu, za co Najemca
ponosi catkowita odpowiedzialno$¢. Wystrdj, aranzacja lokalu (czesci publicznej) nie moze
ulega¢ zmianie w stosunku do wystroju przekazanego w uzytkowanie.

Najemca niezwlocznie po przekazaniu lokalu, lecz przed rozpoczeciem dziatalnosci
gastronomicznej ma obowigzek zawrze¢ z uprawnionym przedsiebiorcg umowe na wywoéz
powstajgcych w lokalu odpadéw (z zastrzezeniem, ze wywdz odpadoéw powinien odbywac sie
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nie rzadziej niz co dwa dni) oraz umowe na czyszczenie separatora ttuszczu zlokalizowanego
na zewngtrz budynku, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oraz Instrukcjg Uzytkowania,
zapewniajgc sprawne dziatanie urzadzenia .Wynajmujacy wskaze Najemcy (rowniez w trakcie
ogledzin, o ktérych mowa w punkcie 1 powyzej) miejsce na terenie nieruchomosci na
ustawienie pojemnikéw na odpady. Dokumenty umoéw na wywodz nieczystosci Najemca
przedtozy Wynajmujacemu najpdzniej na 2 dni przed dniem rozpoczecia dziatalnosci w lokalu.
Najemca zobowigzuje si¢ uzywaé przedmiot najmu zgodnie z jego przeznaczeniem i przy
przestrzeganiu przepisow prawa w zakresie ochrony przeciwpozarowej, bezpieczenstwa i
higieny pracy, sanitarnych oraz ochrony mienia.

Najemca zobowigzuje sie do uzywania przedmiotu umowy zgodnie z Instrukcjg Uzytkowania
bedaca zatgcznikiem do niniejszego konkursu.

Najemca zobowigzany jest wykonywac¢ dziatalno$¢ gastronomiczng w sposob umozliwiajgcy
prowadzenie statutowej dziatalnosci Wynajmujgcego.

Najemca bez pisemnej zgody Wynajmujacego nie moze zmienia¢ przeznaczenia przedmiotu
najmu na inng dziatalno$¢, zaréwno w catoéci jak i w czesci.

Najemca nie moze odda¢ czeéci lub catosci przedmiotu najmu osobom trzecim do uzywania lub
podnajmowania bez pisemnej zgody Wynajmujgcego.

Zabrania si¢ ustawiania automatéw do gier hazardowych i zrecznosciowych w wynajmowanym
lokalu.

Najemca ma prawo umiescic¢ szyld i inne oznaczenia identyfikujgce go na terenie przedmiotu

najmu, z zastrzezeniem, ze tre$§¢, forma i lokalizacja szyldu podlega weryfikacji
Zamawiajgcego, a jego umiejscowienie wymaga kazdorazowej pisemnej zgody
Wynajmujgcego.

Ewentualne dodatkowe doposazenie lokalu w meble ruchome czy elementy dekoracyjne,
powinno by¢ zgodne z zastang aranzacjg ktdra zostata opisana w zatgczniku nr 4 do
regulaminu i wymaga kazdorazowej pisemnej akceptacji Muzeum.

Kazdorazowa zmiana statego menu wymaga pisemnej akceptacji Wynajmujgcego.

Swojg dziatalno$¢ Najemca prowadzi¢ bedzie 7 dni w tygodniu (od poniedziatku do niedzieli),
przy czym Wynajmujgcy dopuszcza przerwg w dziatalnoéci w dniach bedacych ustawowo
wolnymi od pracy oraz w dniach, w ktérych Muzeum bedzie nieczynne. Godziny otwarcia
restauracji i kawiarni nie moga by¢ krétsze niz 12:00 — 23:00.

Najemca ma prawo do bezptatnego korzystania na potrzeby witasnych samochodow
stuzbowych, z 2 wyznaczonych miejsc parkingowych umiejscowionych na parkingu
podziemnym w budynku gtéwnym.

Najemca zobowigzuje sie do przestrzegania regulaminu o ruchu osobowym obowigzujgcym w
Muzeum Il Wojny Swiatowej wraz z okreélong drogg dostaw.

Koszty napraw i konserwacji w trakcie obowigzywania gwarancji i objetych przedmiotowg
gwarancjg uwzglednione sg w kwocie czynszu. Najemca zostanie jednak obcigzony kosztami
usuniecia uszkodzen i awarii powstatych z winy Najemcy.

Najemca nie jest uprawniony bez pisemnej zgody Wynajmujacego do wykonywania zadnych
czynnosci w zakresie przebudowy, rozbudowy, napraw, serwiséw, konserwacji czy
przegladow w szczegdlnosci na instalacjach i urzadzeniach technicznych,
zapewniajgcych korzystanie z ogrzewania, doptywu i odplywu wody oraz instalacji i urzadzen
sanitarnych, zlewozmywakoéw, umywalek z syfonami, baterii, przeptywéw odptywowych oraz
urzadzen wentylacyjnych + cate wyposazenie technologii kuchni.

Najemca bez pisemnej zgody Wynajmujacego, nie moze ingerowac¢ w strukture budynku oraz
statego istniejgcego wyposazenia tj. Sciany, podtogi, szklenie, meble, lada kelnerska, itp.
Ingerencje rozumie sie jako uszkodzenie, przerwanie struktury poprzez m.in. wiercenie,
wycinanie, kucie, itp.

Naprawy i przeglady urzgdzen po okresie wygasnigcia gwarancji obcigzajg Najemce.

Najemca jest zobowigzany w trybie natychmiastowym powiadomi¢ Wynajmujacego o nagtych
awariach zagrazajgcych bezpieczenstwu ludzi i budynku oraz wykona¢ wszelkie czynnosci
zabezpieczajgce przed skutkami awarii.

Najemca ma obowigzek dbac¢ o lokal i poddawa¢ go po uprzedniej zgodzie i pod nadzorem
Wynajmujgcego systematycznemu, nie rzadziej niz raz w roku od$wiezaniu, malowaniu $cian i
sufitu.

W przypadku konieczno$ci dokonania w lokalu lub budynku napraw obcigzajgcych
Wynajmujgcego, Najemca obowigzany jest, po powiadomieniu go przez Wynajmujgcego, na co
najmniej 7 dni przed planowanym rozpoczeciem prac, umozliwi¢ swobodny dostep do lokalu.
Wynajmujgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody Najemcy powstate wskutek
niesprawnosci lub awarii instalacji technicznych, ktoérych zdarzenie nastepuje po okresie
gwarancji.

Najemca umozliwi catodobowy dostep w wynajmowanych pomieszczeniach do
urzgdzen/instalacji technicznych (gtéwnie rozdzielnice, szachty instalacyjne) .

Wynajmujacy nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialno$ci wobec Najemcy za majatek Najemcy
znajdujgcy sie w lokalu. Zabezpieczenie tego majatku przed kradziezg i wltamaniem oraz
ubezpieczenie majgtku od wszelkich szkéd spoczywa wytacznie na Najemcy i jego obcigzajg
koszty z tym zwigzane

Po rozwigzaniu umowy najmu Najemca zobowigzuje sie do zwrotu lokalu w stanie
niepogorszonym, jednak nie ponosi on odpowiedzialnosci za zuzycie lokalu bedgce
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nastepstwem jego prawidlowego uzywania. Przed wydaniem lokalu Najemcy strony
sporzgdzajg protokdt, w ktérym okreslajg stan techniczny i stopien zuzycia znajdujacych sie w
nim instalacji i urzadzen. Protokét stanowi podstawe rozliczen przy zwrocie lokalu.
Nieprzystgpienie przez Najemce do sporzadzenia protokotu, jego niepodpisanie przez Najemce
lub wniesienie uwag nie uchybia uprawnieniom Wynajmujgcego, w szczegolnosci w zakresie
potragcenia roszczen Wynajmujgcego z wniesiong przez Najemce kwotg kaugji.

W celu zapewnienia kontroli witasciwej eksploatacji lokalu, Wynajmujgcy ma prawo do
dokonywania wizji lokalu, po uprzednim powiadomieniu Najemcy o jej terminie z 2- dniowym
wyprzedzeniem.

Najemca zobowigzany jest do uiszczania czynszu w wyznaczonym terminie, tj. do 10 dnia
kazdego miesigca z gory.

Wysokos$¢ czynszu podlega¢ bedzie waloryzacji na pierwszy dzien lutego kazdego roku w
oparciu o $rednioroczny wskaznik wzrostu cen towaréw i ustug konsumpcyjnych ogtoszony
przez Prezesa Glownego Urzedu Statystycznego za rok kalendarzowy poprzedzajacy rok, w
ktorym dokonuje sie waloryzacji. Zmiana ta nie powoduje wypowiedzenia umowy i nastepuje w
formie pisemnego zawiadomienia doreczonego Najemcy za pokwitowaniem na jeden miesigc
przed wprowadzeniem nowej stawki.

Poza waloryzacjg czynsz nie bedzie ulegat zmianie przez caty okres najmu.

Poza czynszem Najemca zobowigzany jest do uiszczenia nastepujgcych optat:

a) woda i $cieki — wedtug zuzycia, na podstawie oddzielnego podlicznika zatozonego dla
catej kondygnaciji,

b) energia elektryczna - wedtug zuzycia, na podstawie oddzielnego podlicznika,

c) ogrzewanie — stawka wyliczana na podstawie procentowego udziatu lokalu w
powierzchni catkowitej budynku naliczana ryczattem. Zaliczka zawarta jest w stawce
czynszu w wysokosci 250 zt/m-c, rzeczywiste zuzycie ciepta bedzie rozliczane raz w
roku, na podstawie faktur wystawionych przez dostawce ciepta do budynku (GPEC).

d) chtodzenie powietrza obiegowego (klimakonwektory) - stawka wyliczana na podstawie
procentowego udziatu lokalu w powierzchni catkowitej budynku naliczana ryczattem.
Zaliczka zawarta jest w stawce czynszu w wysokosci 100 zt/m-c, rzeczywiste zuzycie
chtodu bedzie rozliczane raz w roku, na podstawie zuzycia energii elektrycznej (w
wezle wody lodowej)

e) wywoz nieczystoéci — na podstawie odrebnej umowy z podmiotem, z ktorym Najemca
zawrze umowe, lecz nie mniej niz co dwa dni,

f) optaty eksploatacyjne (w tym koszty materiatow eksploatacyjnych), na ktore sktadajg
sie optaty z tytutu dostepu do Internetu, sprzatanie wspélnych pomieszczen, podatki,
optaty urzedowe, utrzymanie wind oraz pozostalych urzadzen i instalacji wewnatrz
wynajmowanego lokalu, utrzymanie zieleni, od$niezanie, koszty z tytutu ubezpieczenia
i ochrony budynku, zawarte sg w stawce czynszu.

Nadto Najemca we wilasnym zakresie zapewni sprzatanie lokalu oraz czyszczenie i
utylizacje odpadéw z separatora tluszczéw. Czestotliwo$¢ wykonywania czyszczen i
przegladow separatora bedzie zgodna z instrukcjg uzytkowania ale nie mniejsza niz
raz na pét roku. Najemca zobowigzuje sie wypetniac zalecenia wynikajgce z instrukgji
uzytkowania (pkt 6.4.1.2) stanowigcej zatgcznik do Regulaminu. Obowigzkiem
Najemcy jest kazdorazowe uzupetnienie wpisu w dzienniku separatora o dokonanych
czynnosciach: czyszczeniu, przegladach, odbiorze Sciekow. O kazdym planowanym
terminie przegladu, czyszczenia j/w, Najemca powiadomi Wynajmujgcego z min. 3
dniowym wyprzedzeniem.

W przypadku nieptacenia czynszu i ww. optat przez dwa kolejne miesigce, gospodarowania
przedmiotem umowy najmu w sposob sprzeczny z umowg lub stwierdzenia zniszczen Ilub
dewastacji przedmiotu najmu. Wynajmujgcy ma prawo wypowiedzie¢ umowe najmu ze
skutkiem natychmiastowym.

Wynajmujgcy w uzgodnieniu z Najemcg moze zadac dodatkowych optat, np. z tytutu reklamy.
Najemca zobowigzany jest dbac¢ o czysto$¢ terenu wokot budynku w zwigzku z prowadzong
przez siebie dziatalnoscia.

Najemca po imprezach organizowanych przez siebie na innym niz powierzchnia restauracji i
kawiarni terenie, nalezgcym do Wynajmujgcego(po uprzednim uzgodnieniu tego z
Wynajmujgcym i uzyskaniu jego pisemnej zgody), bezzwlocznie, nie pozniej jednak niz w dniu
nastepnym do godz. 9:00, na wiasny koszt sprzata taki teren.

Wynajmujacemu oraz Najemcy przystuguje prawo wypowiedzenia umowy z 3 miesiecznym
okresem wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesigca kalendarzowego.

VI. TERMIN KONKURSU | SKEADANIA OFERT:

1

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 22.12.2017 r. do godz. 10.00 w siedzibie Muzeum Il Wojny
Swiatowej, przy Placu Wiadystawa Bartoszewskiego 1, 80-862 Gdansk, w sekretariacie w
budynku administracyjnym Muzeum.



2. Oferte nalezy ztozy¢ w zamknietej kopercie. Na kopercie nalezy umiesci¢ napis: ,Oferta na
najem lokalu uzytkowego z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej —
Restauracja” oraz nazwe Oferenta.

3. Kazdy Oferent moze ztozy¢ tylko jedng oferte. Oferent moze wycofac¢ oferte przed uptywem
koncowego terminu sktadania ofert.

VII. WADIUM

VIIL

1. Warunkiem przystgpienia do konkursu jest wniesienie wadium w kwocie 5000 zt na rzecz
Muzeum Il Wojny Swiatowej, Plac Wiadystawa Bartoszewskiego 1, 80-862 Gdansk na
rachunek bankowy prowadzony przez Bank Gospodarstwa Krajowego nr 92 1130 1121 0006
5623 4420 0005 z podaniem tytutu wptaty ,Wadium — najem lokalu gastronomicznego -
Restauracja” nie p6zniej niz, nie pdzniej niz do konca dnia przed dniem w ktérym uptywa termin
sktadania ofert, o ktorym mowa w pkt Xili. Za date wptaty uwaza sie dzien wptywu $rodkow na
wyzej wymieniony rachunek.

2. Wadium ziozone przez Oferentéw, kiorych oferty nie zostaly wybrane iub zostaly odrzucone,

zwraca sie w terminie 14 dni, odpowiednio od dnia dokonania wyboru lub odrzucenia oferty.

Wadium wnosi sie wytgcznie w pienigdzu.

4. Wadium ztozone przez Oferenta, ktéry wygrat konkurs zostanie zwrécone po podpisaniu
umowy najmu.

5. Wadium nie podlega zwrotowi w przypadku, gdy Oferent, ktory wygrat konkurs uchyli sie
od zawarcia umowy najmu.

w

KAUCJA ZABEZPIECZAJACA:

Najp6zniej w dniu zawarcia umowy najmu Oferent, ktérego oferta zostata wybrana wptaci
Zamawiajgcemu kaucje zabezpieczajgca na rachunek bankowy Zamawiajgcego prowadzony przez
Bank Gospodarstwa Krajowego nr 81 1130 1121 0006 5623 4420 0009 z podaniem tytutu wptaty
,kaucja zabezpieczajgca”. Kwota kaucji stanowi rownowarto$¢ trzech miesiecznych optat czynszu
najmu  brutto i jest zabezpieczeniem na poczet pokrycia zalegtego czynszu, optat
eksploatacyjnych i kosztow remontu pomieszczen po zwolnieniu ich przez Najemce w stanie
gorszym niz w protokole przekazania lokalu, z uwzglednieniem naturalnego zuzycia, a takze na
poczet wynagrodzenia z tytutu bezumownego korzystania z lokalu, kar umownych i innych roszczen
wynikajacych z niedotrzymania przez Najemce zobowigzan umownych.

W przypadku zwolnienia lokalu w stanie niewymagajacym poniesienia zadnych naktadéw ze strony
Wynajmujacego i niezaleganiu Najemcy z czynszem oraz z innymi optatami, kaucja pieniezna
zostanie zwrécona w cato$ci.

IX. WYMOGI WOBEC OFERENTOW:

1. W konkursie moga wzig¢ udziat podmioty, ktore:

a) posiadajg minimum 4-letnie doswiadczenie w realizacji obstugi zywieniowej w
zakresie prowadzenia ustug gastronomicznych (tj. w prowadzeniu lokali tozsamych
/podobnych z przedmiotem konkursu) przed datg ogtoszenia niniejszego konkursu.
Przez lokale tozsame/podobne nalezy przyjac: bar, restauracja, bufet, kawiarnia, z
miejscami do siedzenia i positkami przygotowywanymi na miejscu. Lokale
prowadzone na podstawie wilasnej dziatalnosci (witasciciel, wspotwiasciciel,
dzierzawca powierzchni pod prowadzenie dziatalnosci, zarzadca lokalu
gastronomicznego). Poprzez  ustugi  gastronomiczne  nalezy  rozumiec
przygotowywanie positkbw na miejscu,

b) nie posiadajg zalegtosci podatkowych i z tytutu ubezpieczen spotecznych,

¢) nie posiadajg zadnych zobowigzan wobec o0s6b trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadtosciowego lub restrukturyzacyjnego,

d) nie znajdujg sie z stanie upadtosci, likwidacji lub restrukturyzaciji,

e) nie figurujg w rejestrze dtuznikow prowadzonym przez biura informacji
gospodarczych, o ktorych mowa w ustawie z dnia 14 maja 2014 r. o udostepnianiu
informacji gospodarczych i wymianie danych gospodarczych,

f) posiadajg $rodki finansowe lub zdolno$¢ kredytowg umozliwiajgce uruchomienie
dziatalno$ci zgodnie z wymogami Zamawiajgcego.

g) Kwota umozliwiajgca uruchomienie dziatalnoci powinna by¢ nie nizsza niz kwota
odpowiadajgca kosztowi zakupu i montazu wyposazenia zaplecza baru, zgodnie
projektem Oferenta przedstawionym i zaakceptowanym w ramach konkursu
powiekszona o koszty spetnienia pozostatych warunkéw formalnych okreslonych w
tredci regulaminu, w tym koszty uzyskania wymaganych zgoéd i pozwolen oraz o
kwote odpowiadajgcg wartosci wnoszonej kauciji.

h) Posiadajg ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku z prowadzong
dziatalno$cig lub posiadanym mieniem, zobowigzujgce ubezpieczonego do
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naprawiania szkody osobowej badz szkody rzeczowej wyrzadzonej osobie trzeciej,
na sume gwarancyjng wynoszacg co najmniej 500.000,00 zt na wszystkie zdarzenia i
co najmniej 200.000,00 zt na jedno zdarzenie w zakresie ubezpieczenia.

X. WYMOGI DOTYCZACE OFERTY | ZAtACZONYCH DO NIEJ DOKUMENTOW:

1. Oferte nalezy ztozy¢ na formularzu ofertowym stanowigcym zatgcznik nr 1 do regulaminu

2. Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim w formie pisemne;j.

3. Do oferty nalezy dotgczy¢:

a) Udokumentowane dos$wiadczenie w  zakresie  prowadzenia  dziatalno$ci
gastronomicznej z ostatnich 4 lat, w postaci wykazu, do niniejszego regulaminu
Wykaz przedstawiajgcy doswiadczenie wraz z dokumentami potwierdzajgcymi
realizacje prowadzonej dziatalnosci/ustug np. akty wiasnosci, umowy dzierzawy,
rekomendacje, inne umowy, dokumenty, ktore potwierdzg okres, przedmiot i rodzaj
prowadzenia lokali, stanowigcego zatacznik nr 2.

b) Koncepcje dziatalnos$ci gastronomicznej zawierajgca state menu wraz z okresleniem
sposobu podania i cennikiem proponowanych positkéw, przy czym $rednia cena
positku sktadajgcego sie z 2 dan nie moze przekroczy¢ kwoty 60 PLN.

Menu musi uwzglednia¢ 3 potrawy typowe dla kuchni regionu Pomorza.

Koncepcja powinna nadto uwzglednia¢ wysoko$c¢ rabatu udzielanego pracownikom
Muzeum oraz czas w jakim oferent rozpocznie dziatalno$é. Czas w jaki oferent
rozpocznie dziatalnos$¢ nalezy podac¢ w dniach liczonych od podpisania umowy, oraz
w proponowanej dacie kalendarzowej

c) wykaz proponowanego sprzetu gastronomicznego do instalacji w lokalu przed i po
dniu rozpoczecia dziatalnosci w lokalu,

d) aktualny odpis z wiasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie (wydruk z
Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej) o wpisie do
ewidencji dziatalnosci gospodarczej wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed
uplywem terminu skiadania ofert. Z dokumentu powinien wynika¢ przedmiot
dziatalno$ci w zakresie dziatalnosci ustugowej zwigzanej z wyzywieniem (w tym
dziatalno$c¢ restauracji i innych statych placowek gastronomicznych — 56.10.A. PKD).

e) w przypadku Oferenta bedacego osobg fizyczng pozostajgcego w zwigzku
matzenskim o$wiadczenie matzonka o wyrazeniu zgody na zacigganie zobowigzan
wynikajgcych z umowy najmu,

f) w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spotki (cywilnej, jawnej, partnerskiej,
komandytowej, komandytowo-akcyjnej, z ograniczong odpowiedzialnoécig, akcyjnej)
po$wiadczong za zgodno$¢ z oryginatem kopie aktualnej na dzien ztozenia wniosku
umowy spotki, aktu zatozenia spotki lub statutu spotki;

g) oswiadczenie o braku zobowigzan wobec osob trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadioéciowego lub restrukturyzacyjnego oraz brak
postanowienia o upadtosci, likwidacji lub restrukturyzacji Oferenta,

h) oséwiadczenie, ze Oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez
biura informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach ustawy z dnia 14
maja 2014 r. o udostepnianiu informacji gospodarczych i wymianie danych
gospodarczych,

i) zaswiadczenie z wtasciwego dla Oferenta urzedu skarbowego, ze oferent nie zalega
z podatkami, wystawione nie wczesniej niz 1 miesigc przed terminem skfadania ofert

j) zaSwiadczenie z Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych, ze Oferent nie =zalega z
optatg sktadek na ubezpieczenia spoteczne, wystawione nie wczesniej niz 1 miesigc
przed terminem sktadania ofert,

k) zaswiadczenie z banku prowadzacego rachunek Oferenta, z ktorego wynika, ze
posiada $rodki lub zdolno$¢ kredytowa umozliwiajace uruchomienie dziatalnosci
zgodnie z wymogami Zamawiajgcego

I)  parafowany przez Oferenta wzor umowy najmu stanowigcy zatgcznik nr 3,

m) kopie polisy ubezpieczeniowe] potwierdzajacej, ze Oferent jest ubezpieczony od
odpowiedzialnoéci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z
przedmiotem konkursu,

n) dowdd wniesienia wadium, o ktorym mowa w pkt. VII.

4. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe upowazniong do reprezentowania Oferenta lub
posiadajgcg  petnomocnictwo do  dokonywania  okreSlonych  czynnosci  prawnych.
Petnomocnictwo musi by¢ dotgczone do oferty.

5. Dokumenty ztozone w formie kserokopii muszg by¢ opatrzone klauzulg potwierdzajgcg
zgodnos$¢ z oryginatem i poswiadczone przez osobe wskazang w dokumencie upowazniajgcym
do reprezentowania Oferenta lub posiadajgca petnomocnictwo.



6. Wszystkie strony oferty, w tym strony wszystkich zatgcznikow powinny  byé
ponumerowane i podpisane lub parafowane przez osobe upowazniong do reprezentowania
Oferenta lub posiadajgcg petnomocnictwo.

7. Wszystkie miejsca w ofercie, w ktorych Oferent naniést zmiany, muszg by¢ podpisane lub
parafowane przez osobe podpisujgcy oferte.

8. Oferty nie spetniajgce wymogoéw formalnych podlegaja odrzuceniu.

9. Oferent jest zwigzany ofertg w ciggu 90 dni od dnia otwarcia ofert.

10. Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane z udziatem w konkursie.

11. Z oferty, zatgczonych dokumentdéw, o$wiadczen musi wynika¢ jednoznacznie co oferent
oferuje, w jakim zakresie, jakie posiada do$wiadczenie itd. Dokumenty nie bedg podlegaty
uzupetnieniu ani wyjasnieniu. W przypadku brakéw, niejasnosci oferta bedzie podlegata
odrzuceniu.

XI. KRYTERIUM WYBORU:

1. Komisja konkursowa dokona oceny zgtoszonych ofert i wybierze oferte najkorzystniejsza, tj. taka, ktora
uzyska najwyzszg ilo$¢ punktéw w konkursie.
Wybor najkorzystniejszej oferty nastgpi na podstawie nastepujgcych kryteriow i przypisanych do nich
wag:
a) Proponowany czynsz w PLN za m2/miesigc: najwyzsza cena —50 punktéw
W kryterium tym oferta z najwyzsza ceng otrzymuje 50 punktéw, kazda nastepna oferta bedzie
przeliczana proporcjonalnie w stosunku do oferty z ceng najwyzszg wg wzoru: Pc = (Co : Cn) x 50
gdzie:
Pc —ilos¢ punktéw za cene (max. 50)
Cn — cena najwyzsza wsréd ofert —w PLN
Co — cena danego Wykonawcy —w PLN

b) Koncepcja dziatalnosci gastronomicznej — 30 punktow
Oferty ocenianie beda na podstawie przedstawionej koncepcji dziatalnosci. Kazdy z cztonkow
Komisji Konkursowej indywidualnie przydzieli punkty za Koncepcje dziatalno$ci gastronomicznej
(maksymalnie 30 punktow). Przyznane przez poszczegodlnych cztonkéw Komisji Konkursowej
punkty zostang do siebie dodane a nastepnie podzielone przez iloS¢ oséb biorgcych udziat w
ocenie.
Komisja przy przydzielaniu punktéw bedzie brata pod uwage takie kryteria jak:
- réznorodno$¢ menu i spojna koncepcja
- menu przygotowywane dla diabetykow, wegetarian oraz osobne menu dla dzieci
- propozycje potraw kuchni Pomorza
- akceptowane formy ptatnosci
- wielkoé¢é przydzielonego rabatu dla pracownikéw Muzeum Il Wojny Swiatowe;j
- okreslenie czasu w jakim oferent rozpocznie dziatalno$¢

c) Doswiadczenie oferenta — 20 punktow
W kryterium tym oferta z najwigkszym doswiadczeniem otrzymuje 20 punktow.
Punkty cztonkéw komisji zaleze¢ bedg od udokumentowanego do$wiadczenia obejmujacego:
1. okres prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej podczas prowadzenia lokali,
2. ilo$¢, rodzaj i jakos¢ posiadanych/prowadzonych lokali gastronomicznych,
3. liczbe miejsc siedzgcych w kazdym z lokali oraz
4. posiadane nagrody i wyréznienia,
zgodnie z zatgcznikiem nr 2.
Za kazde z powyzszych podkryteriéw cztonkowie komisji przyznajg od 1-5 punktow.
Kazda nastepna oferta bedzie przeliczana proporcjonalnie w stosunku do oferty z najwiekszym
dos$wiadczeniem wg wzoru:
Pc=(Co:Cn)x20
gdzie:
Pc — iloé¢ punktow za doswiadczenie (max. 20)
Cn — najwieksze doswiadczenie wérdéd ofert
Co — doswiadczenie danego Wykonawcy

Za oferte najkorzystniejszg uznana bedzie oferta, ktéra uzyska najwyzszg ilo$¢ punktow uzyskang poprzez
zsumowanie punktéw przyznanych we wskazanych wyzej kryteriach.

XII. USTALA SIE MINIMALNA KWOTE CZYNSZU W WYSOKOSCI 80,00 zt netto za jeden metr
kwadratowy
Wynajmujacy Informuje, ze ustala rabat w wysokosci 50% czynszu zaoferowanego w wybranej w
ramach niniejszego konkursu ofercie na okres 3 pierwszych m-cy prowadzenia dziatalnosci w
przedmiotowym lokalu. Po tym okresie, wybrany w niniejszym konkursie Najemca bedzie optacat
czynsz wg zaproponowanej w ofercie konkursowej stawce.
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XIV.

ROZSTRZYGNIECIE KONKURSU:

Otwarcie ofert nastgpi 22.12.2017 r. o godz. 10.30 w siedzibie Muzeum Il Wojny Swiatowej w
Gdansku, Plac Wtadystawa Bartoszewskiego 1, w Sali konferencyjnej w budynku administracyjnym.
Komisja Konkursowa po sprawdzeniu i okazaniu nienaruszonego stanu ztozonych ofert ogtosi
nazwy/nazwiska Oferentéw oraz proponowane przez nich stawki czynszu. Obecnos¢ Oferentow
podczas otwarcia ofert nie jest obowigzkowa.

Komisja konkursowa w terminie do 14 dni od dnia otwarcia ofert dokona sprawdzenia ofert pod
wzgledem formalnym i dokona ich oceny zgodnie z przyjetymi kryteriami. Termin ten moze ulec
wydtuzeniu z uwagi na ilos¢ materialu podlegajgcego analizie lub kwestie organizacyjne
Zamawiajgcego.

Zastrzega sie mozliwo$¢ niewybrania zadnej oferty.

Konkurs moze sie odby¢ nawet wéwczas, gdy wplynie tylko jedna oferta spetniajgca wymogi i
warunki konkursu.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia konkursu na kazdym jego etapie bez
podania przyczyny. Uczestnikom konkursu nie przystugujg wobec Zamawiajgcego z tego tytutu
zadne roszczenia.

W przypadku rownorzednosci ofert, Komisja przeprowadzi dogrywke dla Oferentow, ktorzy ztozyli
oferty rownorzedne poprzez ztozenie w formie pisemnej przez nich nowych propozycji czynszu.
Zawarcie umowy z wybranym Oferentem nastgpi nie p6zniej niz do 14 dni od dnia rozstrzygniecia
konkursu.

Wydanie lokalu nastgpi w terminie wskazanym w umowie. Ponad 10 dniowe przedtuzenie terminu
przekazania lokalu, z przyczyn lezacych po stronie Najemcy, bez uzyskania pisemnej zgody
Wynajmujgcego na przedtuzenie tego terminu, stanowi podstawe do rozwigzania umowy w trybie
natychmiastowym.

W przypadku gdy w wyznaczonych terminach umowa nie zostanie podpisana badz nie nastapi
przejecie lokalu Zamawiajgcy moze zawrze¢ umowe z Oferentem, ktéry uzyskat najwigekszg liczbe
punktow po Oferencie, ktory wygrat konkurs.

Konkurs uwaza sie za zamkniety z chwilg podpisania przez Komisje Konkursowg protokotu z
przebiegu konkursu wraz z decyzjg o wyborze najkorzystniejszej oferty lub braku wybrania oferty.
Wynik konkursu zostanie ogtoszony w terminie do 14 dni od dnia wyboru oferty. Uczestnicy
konkursu otrzymajg pisemng informacje o sposobie rozstrzygniecia konkursu.

INFORMACJE OGOLNE:

Podmioty zainteresowane Konkursem mogg zwracaé sie o wyjasnienia tresci Regulaminu. Wszelkie
pytania, wnioski muszg zosta¢ przekazane pisemnie. Dopuszcza sig mozliwo$¢ przekazywania zapytan
i wnioskow faxem na nr 58 323 75 30 lub na adres e-mail: b.werchowska@muzeum1939.pl

Pytania, ktore wptyng wraz z odpowiedziami bedg publikowane na stronie internetowej, na ktorej
umieszczono dokumenty konkursowe www.muzeum1939.pl

Muzeum informuje, iz istnieje obowigzek obejrzenia lokalu przed ztozeniem oferty. Termin ogledzin
ustala sie na dzien 19.12.2017 godz. 9.00 spotkanie przy wejsciu do budynku administracyjnego
Muzeum.

Nalezy wczesniej zgtosi¢ udziat w ogledzinach na podany powyzej adres e-mailowy

Zatgczniki do Regulaminu:
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Formularz oferty — zatgcznik nr 1,

Oswiadczenie o zakresie i doswiadczeniu w prowadzeniu dziatalnoci gastronomicznej — zatacznik
nr2,

Wz6r umowy najmu — zatgcznik nr 3,

-y \‘,Szca‘e‘g\c{)\tqu opis przedmiotu najmu — zatgcznik nr 4,

~ »-DYREKTOR

Muzeum Il Wojny Swiat wej w Gdansku

dr Karol Nawrocki
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